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Le restaurant sco

laire

de Pénanroz face a la covi

Chaque jour, 360 repas
sortentde la cuisine du
college de Pénanroz
pourles collégiens,
mais aussi pour les
écoliers de primaires

de Nizon. Dans un strict

respect des normes
sanitaires.

@ A Pont-Aven, le restaurant sco-
laire du collége de Pénanroz est
également la cuisine centrale des
écoles primaires publique et privée
de Nizon.

Chaque jour de la semaine, Anne
Lainé, la gestionnaire, et son
équipe de quatre personnes, deux
employés communaux et deux
du conseil départemental, propo-
sentun menu aux 200 collégiens et
160 éleves du primaire. Depuis plu-
sieurs mois, 'équipe a d0 s'adapter
aux protocoles sanitaires succes-
sifs pour le bien-étre des collégiens.

Le gel hydroalcoolique :

un automatisme

« Les éléves mangent par classe et
en quinconce au cours des trois ser-

vices, explique le principal du col-

lége, Philippe Muairon. Pour les
éleves, ces trente minutes sont les
seules de la journée durant les-
quelles ils peuvent parler libre-

B
ditions sanitaires renforcées.

ment et sans masque ». La dis-
tanciation physique est respectée,
tout comme le sens de circulation
au réfectoire. Et I'utilisation du gel
hydroalcoolique est devenue un
geste automatique pour les éléves

qui semblent avoir bien assimilé

les protocoles : « Nous sommes
moins serrés qu'avant. Il y a plus
d'espace. C'est aussi un peu moins
bruyant et, en tout cas, beaucoup
plus calme qu'avant. C'est mieux

“pour parler », expliquent Yanis,

Nina, Jade et Océane, éléves de
troisiéme, qui avouent tout de
méme en avoir assez de cette situa-
tion!

Léquipe du restaurant scolaire de Pénanroz prépare 360 repas par jour dans des con-

En attendant, ils profitent d’un
choix de différents entrées et des-
serts. « Nous proposons un menu
par semaine, sans viande ni pois-
son. Nous privilégions les circuits
courts au maximum. Ainsi, le pain
vient de Riec-sur-Bélon ou Quim-
perlé », précise Anne Lainé. Le res-
taurant scolaire arrive a servir a sa
table 23 % de produits bio.

« Nous avons été contraints de .
supprimer les contacts avec nos
fournisseurs qui ne font que dépo-
ser la marchandise. Le pain est
donné personnellement aux collé-
giens, ainsi que les couverts. La fon-
taine a eau a été enlevée »,




